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BACIÊDIÊDAMAÊ

Ingredienti
130ÊgÊdiÊzuccheroÊaÊveloÊ
150ÊgÊdiÊfarinaÊdiÊmandorleÊ
150ÊgÊdiÊFarinaÊdiÊMixÊRisoÊRossoÊ

Ê
150ÊgÊdiÊburroÊ
100ÊgÊdiÊcioccolatoÊfondenteÊ

Ê Ê

ElenaÊdiÊDolceÊSalsarosa.Ê



Ê
25Ê

PROCEDIMENTOÊ
InÊ unaÊ terrinaÊ capienteÊ oÊ nellaÊ planetariaÊ unireÊ leÊ farineÊ precedentementeÊ
setacciate,ÊloÊzuccheroÊaÊveloÊeÊilÊburroÊleggermenteÊammorbiditoÊaÊtemperaturaÊ
ambiente.ÊImpastareÊvelocementeÊeÊformareÊunaÊpalla,ÊmettereÊinÊfrigoriferoÊeÊfarÊ
riposareÊperÊ30Êminuti.ÊÊ
Stendere l’impasto con l’aiuto di un mattarello fino ad avere uno spessore di circa 
1,5Êcm.ÊConÊunÊpiccoloÊcoppapastaÊconÊdiametroÊdiÊcircaÊ3ÊcmÊricavareÊdeiÊdischettiÊ
eÊlavorarliÊconÊleÊmaniÊperÊformareÊdelleÊpalline.ÊÊ
DisporleÊbenÊdistanziateÊtraÊloroÊsuÊunaÊtegliaÊricopertaÊdiÊ
cartaÊforno.ÊCuocereÊinÊfornoÊaÊ160�ÊperÊ20Êminuti,ÊsfornareÊ
eÊfarÊraffreddare.ÊNelÊfrattempoÊspezzettareÊilÊcioccolatoÊeÊ
farloÊsciogliereÊaÊbagnomaria.ÊÊ
LasciarÊ intiepidireÊ ilÊ cioccolatoÊ fusoÊdopodichéÊversarloÊ inÊ
unaÊsacÊ�ÊpocheÊusaÊeÊgetta.ÊÊ
Tagliare l’estremità della sac a poche e decorare con il cioccolato la parte piatta di 
ogniÊ biscotto,Ê accoppiateÊ ciascunÊ bacioÊ facendoliÊ combaciareÊ premendoÊ
leggermenteÊconÊlaÊpuntaÊdelleÊdita.ÊÊ
ConservareÊiÊbaciÊdiÊdamaÊbenÊchiusiÊinÊunaÊscatolaÊdiÊlatta.Ê
Ê Ê


